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BTE 24 DOUILLES "PATISSIER"
Informations produit

Composants:

Boite de 24 douilles "choix
du patissier" 12 douilles unies N° 1 a N° 12, 10 douilles

cannelées A6, A8, B6, B8, C6, C8, D6, D8,

E6 et E8,

1 douille blche 8 dents et 1 douille feuille

N° 2. Réalisez des décors originaux bicolores : - En pétisserie : macaron, créme au beurre, creme patissiére, chantilly, mousse,
meringue, guimauve, ile flottante, glace royale...

- E n cuisine : mayonnaise, beurre composé, pommes duchesse, purées, farces fines...
D’utilisation simple avec une poche traditionnelle, les douilles DUO permettent une multitude
de mariages de couleurs et d’arémes au gré de l'inspiration des patissiers et cuisiniers.

Le systéme utilisé assure un rendu exceptionnel des effets et traits de couleur.

L'utilisation possible de différents types de douilles (cannelées, unies, a bliches...)

augmente la capacité de créer des décors originaux.

Une création Patrick Frigerri, fabriquée par MATFER.. .

Dimensions :
Code douane : 39249000 Pieces par paquet : 1
Pays d'origine : FRANCE Paquets par carton : La boite de 24
LOGISTIQUE

Poids Net (Kg) : 0,372 Poids Brut (Kg) : 0,372
Dimensions (cm) Hauteur Largeur Longueur Volume (dm3)

27 6,4 17,2 2,97
Gencod : 3334491660038
MATFER Tel: 0143626040
9-11 rue du tapis vert - BP 75 Fax:0143 625082
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