
PLONGE MANUELLE DÉSINFECTANT 

ULTRA DÉGRAISSANT

Détergent plonge désinfectant

Caractéristiques produit

• Pour le nettoyage et la désinfection de la vaisselle et des 

ustensiles de cuisine, sols et surfaces lavables

• Dégraisse efficacement

• TP2 : Désinfectants et produits non destinés à l’application directe 

sur des êtres humains ou des animaux.

• TP4 : Surfaces en contact avec les denrées alimentaires et les 

aliments pour animaux. 

Mode d’emploi

Utiliser à une dilution comprise entre 1 et 3% (soit entre 100mL et 250mL).

Nettoyage de la vaisselle : effectuer le lavage avec le produit dilué, puis rincer à l’eau 

propre.

Désinfection des surfaces : diluer le produit à 1% dans l’eau, étendre la solution sur la 

surface à traiter, laisser agir 5 minutes, puis rincer à l’eau propre.

Bactéricide :

EN 1276, 1%, conditions de saleté, 5 minutes à 40°C

Caractéristiques techniques

Réf : 566541

Aspect Densité PH Couleur Volume Poids Colis 

(kg)

UC/colis Colis/palette

Liquide 1,010 7 - 9 Jaune 5kg 10,12kg 2 64
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Précautions d’emploi

Ne pas jeter les résidus dans l'environnement. L'emballage doit être éliminé en tant que déchet dangereux, ou non si rincé, sous 

l'entière responsabilité du détenteur de ce déchet. Ne pas réutiliser l'emballage vide. Eviter le rejet dans l'environnement. Eliminer 

conformément aux prescriptions du règlement municipal d'élimination des déchets.

Stocker entre 5 et 40°C

Durée de conservation : 18 mois

Réf : 566541
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Usage professionnel.

Cible
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