
FICHE ARGUMENTAIRE

PASSE‐SAUCE ET PASSOIRE EXOGLASS®

STABILITÉ
2 pattes d’appui.

SOLIDE ET INDÉFORMABLE

Corps et manche monobloc 

en matériau composite. 

Tenue en température 220°C 

/ 430 °F.

TAMISSAGE FIN

Toile fine en maille triple d’acier inoxydable.

SOLIDITÉ

croisillons de renfort en fil d’acier inoxydable.

CONFORT

Manche isolant 

de la chaleur.

ERGONOMIQUE

Manche plein.

Mêmes avantages que le passe‐sauce en 

matière de confort, préhension,

robustesse pour une utilisation intensive.

BENEFICE UTILISATEUR
• Qualité du résultat pour des recettes réussies et goûteuses.

Respecte les normes et règlement
 Règlement 1935/2004/CE
 Règlement 2023/2006/CE
 Arrêté du 13 janvier 1976


