
FICHE ARGUMENTAIRE

BATTERIE TRADITION

CIBLE CLIENT
• Chefs étoilés 
• Chefs cuisinant en front cooking
• Vendue en Grande Bretagne 

Corps acier
inoxydable très 

épais.

Fond diffuseur
aluminium "sandwich"
à mémoire de forme

pour une planéité 
parfaites.

Bord renforcé 
"verse-franc".

Montures "froides"
soudées en tube 
inox sans rivets 
pour éviter la 
diffusion de 

chaleur.

Renfort ultra épais
des bords 
supérieurs

et inférieurs des
corps (galons), 

finition
poli miroir.

BENEFICES UTILISATEUR
• Finition très esthétique > Peut être utilisé en cuisine ouverte.
• Pas de risque de se brûler.
• Facile à nettoyer.
• Montée en température rapide > gain de temps et d’énergie
• Investissement sur le long terme

Respecte les normes et règlement
Règlement 1935/2004/CE
Règlement 2023/2006/CE
Arrêté du 13 janvier 1976


